MENUPLAN KW 42/43

12.10.-23.10.2026

Montag GemUsecrgmesuppe A.C.G.L
12.10.2026 Ratatouili Pasta \‘p ACGL
Menisalat
Dienstag Backerbsensuppe A.C.G,L
13.10.2026 Grenadiermarsch &) ACGL
Menusalat
Mittwoch __Reibteigsuppe . ACG.L
14.10.2026 Paprika Huhn mit Butterreis ACGL
Menisalat
Donnerstag Karfiolcremesuppe mit Geback . A,C,G,L
15.10.2026 Pfannkuchen vom Blech &  lacc
mit Kompott o
Freitag _ Muschelsuppg A,C,G,L
16.10.2026 Welsfilet in Kusperkruste mit Salzkartoffeln AC,G,L,D
Menusalat @
Montag Klare Suppe mit Profiteroles ACGL
19.10.2026 Kiurbis Pasta \\F AGL
Menisalat
Dienstag S_elleriecr_emesuppe _ AC.GL
20.10.2026 Naturschnitzel mit Semmelschnitte ¢y Jaccl
Menisalat ~
Mittwoch Reissuppe __ ACG,L
21.10.2026 Kartoffel Mozzarella RAsti \7 ACG.L
Menisalat )
Donnersta _Nudels_uppe ACG,L
22102026 Leberkése mit Kartoffeln [®] AC.G.L
Menisalat
Freitag Zucchinicremesuppe mit Geback N AG,L
23.10.2026 SiuRe Knodl w ACG
mit Fruchtssauce

*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

*Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen

Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dartiber
hinaus auch nach andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen.

*Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn-

zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions-
prozess in der Kiiche verwendet werden.

A |Glutenhaltiges Getreide | H [Niisse/Schalenfriichte
B |Krebstiere L [Sellerie

C |Ei M |Senf

D |Fisch N |Sesam

E [Erdnuss 0 |Sulfite

F |Soja P |Lupinen

G [Milch bzw .Laktose R |Weichtiere




